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Mérték

Ne altassuk magunkat. Aki a Bocuse d'Or szakacsversenyen f?z, nem a mi kegyeinket keresi. Az a szakacs, aki, a
nemzeti selejtez?t megnyerve, tébb hdnapos tréninggel a hata mogoétt az eurdpai selejtez?n versenyez, nem a
pajslira és a toltott paprikara gondol. Hanem a zs?rire.
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A belga Pierre Wynantsra, a Comme chez Soi étterem megalmoddjara, Yves Mattagne-ra, a két Michelin-csillagos
Sea Grill konyhaf?nokére, a brazil Alex Atalara, a D.O.M. (Deo Optimus Maximus) agytrosztjére, azokra a svéd,
dan, angol, olasz és spanyol séfekre, akik a tanyérjait pontozzak majd. Olyan izharméniat kell teremtenie, amit a
legtdbb zs?ritag ismer és elfogad. Itt az Er?s Pista éppoly biztos bukas, mint a Macko sajt. Es ez akkor is igaz, ha
sokan makacsul hajtogatjak, hogy a magyar konyha épp akkor vesziti el identitasat, ha csorgd nyallal lohol a trendi
vilagkonyha utan.

Széll Tamas nem lohol semmi utan. ? megtanulta a leckét. Felismerte, hogy a Bocuse d'Or olyan, mint a Forma-1.
Vagy a hollywoodi Oscar-géla. (Nem véletlen nevezik a szakacsok Oscar-dijanak.) Ha nyerni akarsz,
alkalmazkodnod kell a szabalyokhoz. Ezek pedig kegyetlenlll nehezek. Lehet egy commis-d, azaz segéded
(mondjuk Garai Adam), kapsz két darab (egyenként 1,7-2 kilogrammos) feketelabu, Label Rouge eredetvédett,
"kapirgalds" csirkét, hét darab (6-800 grammos) doveri nyelvhalat meg egy kilogramm szirkegarnélat, s ebb?l kell
hatodfél éra alatt (a magaddal hozott zéldségalapanyagokkal egyiitt) tiz csirke- és 14 halastalat készitened,
legalabb haromféle korettel. Mondjuk nyelvhalat zéldborsés garnélasalataval, libamaj-zéldalma terrine-t
csirkecombbdl készitett rilette-tel.

Ez nem hagyomanyos f?z?verseny - ez ékszerkiallitds. Latvany és harmdnia. Szerz?i konyha klasszikus alapokon.
Precizitas, technikai tudas, kreativitas és hidegvér. Meg biztos hattér. Mint a bokszutca a Grand Prix-n. A tavaly
Ujjaszervez?détt Magyar Bocuse d'Or Akadémia, a Hungexpo, a Metro aruhaz, a Magyar Gasztronomiai Egyesiilet,
valamint a Michelin-csillagos Onyx étterem, ahol Széll Tamas mint sous-chef dolgozik. Egy tréner (Hamvas Zoltan,
a Gerbeaud Haz igazgatéja), egy tanacsadoé (a norvég Geir Skeie, a szakacsolimpia 2009-es gy?ztese), aki ismeri
a kulisszatitkokat, tovabba kozel kétszaz csirke és nyelvhal, amit kedvedre bonthatsz, filézhetsz, parolhatsz és
siithetsz. No meg legaldbb nyolcmillié forint. Ebb?l nulla az allami.

Pedig orszagimazsnak nem semmi, amikor hisz versenyz?b?| kilencedikként, a hazigazda belga Robrecht Wissels
mdgott néhany ponttal lemaradva a vilagdént?be jut Széll Tamas. A lyoni dént? (2013. januar 29-30.) igy all 6ssze:
12 eurdpai orszag (Norvégia, Svédorszag, Dania, Izland, Franciaorszag, Nagy-Britannia, Svajc, Belgium,
Magyarorszag, Finnorszag, Esztorszag és Hollandia), Egyesiilt Allamok, Kanada, Ausztralia, harom dél-amerikai
(Brazilia, Guatemala, Mexikd), négy azsiai orszag, és két szabadjegyes versenyz?, akit a rendez?k szabadon
kivalaszthatnak. Ebbe a mez?nybe magyar versenyz? még soha nem jutott be.
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Azt pedig, hogy a gasztronémia mennyire stratégiai agazat, mi sem bizonyitja jobban, mint a francia séfek
kétségbeesett levele, amelyet Sarkozy elndknek irtak. Nem elég, hogy az északi orszagok 2011-ben mar eloroztak
a szakacsolimpia els? harom helyét, most mar Izland is megel?zte Franciaorszagot. Ez katasztréfa. Legalabb
akkora, mint a klimavéltozéas. A francia hegemonianak amugy is vége. Ha igy folytatddik, az inyencek nem a
verseny névadoéjanak, a harom Michelin-csillagos, 86 éves Paul Bocuse-nek az éttermébe jarnak majd, hanem
Déanidba. Esetleg Izlandra. Ami a francidk szemében mar egyenl? a nemzethalallal.
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