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Mérték

Hatalmasat fejl?détt az elmalt fél év alatt a magyar gasztrondmia. Legalabbis az Alexandra étteremkalauz szerint.
Az idén mérciusban leadott kézirat még hemzsegett a kritikai észrevételekt?l, a kdtet a magyar kulinaria szokasos
képét mutatta: egy tucat inyenc étterem, néhany igéretes vidéki konyha, félszaz elfogadhat6 vendégl?, a tobbi
néma csend
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Am ekkor megjelent Prospero, s mint valami magikus szakacs (nem a B?vds) intett egyet a palcajaval, s az
étlapokrdl elt?ntek a ,jégszekrény iz?” halak, a ,szaraz porf?szerek”, a ,a penészgyanus gyari morzsaban
panirozott ipari csirkemellek”. Varazsszora friss zoldség kerilt a tanyérokra, a vietnami pangasius filét nem adtak
el tobbé balatoni fogasnak, a natrium-alginatot tanyasi tojasnak. Amit az igényesebb szakacsok és
étteremkritikusok évtizedes kitart6 munkaval sem tudtak elérni, azt megoldotta az Alexandra kiadé (névtelen)
cenzora. Kihlzott a kiadvanybdl mindent, ami rossz iz? és kellemetlen. Az 6tlet zsenidlis, elvégre (barki
tanusithatja): hazni kénnyebb, mint f?zni.

A kotet olyan lett, mint valami lelkes propagandakiadvany. Maradtak az ételnevek és a pozitiv jelz?k. Ugrott
minden, ami ,kesernyés”, ,szarazkas”, ,iztelen”, ,tllf?tt", vagy ,szénné égetett”. A lektor - buzgdé igyekezetében —
abszurd irékat megszégyenit? groteszk szovegtdredékeket hozott létre, hol a mondatok értelme fordul ellenkez?re,
hol a kéret kap dicséretet, mikdzben a f?étel sz6 nélkil marad. Mintha Stephen Leacock humoreszkjeit

olvasnank: ,Vad, viharos éjszaka diihdngott Skécia nyugati partjai fol6tt. Ezen torténetiink szempontjabdél ugyan
ennek kiilonosebb jelent?sége nincsen, miutan torténetiink nem Skdcia nyugati partjain jatszodik, hanem irorszag
keleti partjain. De azért ott is elég rossz id? volt.”

A Makk Hetes vendégl?ben (az étteremkalauz 212. oldalan) példaul a kdvetkez? értékelés olvashatd: Kacsasiilt
parolt kdposztaval, hagymas tort burgonyaval: ,A mellé adott roppands kaposzta egészen j6.” A kacsa nyilvan
nem izlett a tesztel?nek, ezért az arrél sz616 passzust kihtztak. Szamos mas étterem (a soltvadkerti Anna, a
dunaujvarosi Kiskohasz vendégl?) esetében annyit kellett hiizni, hogy csak az ételnevek maradtak. De milyen
étteremkritika az, ahol csupan felsorolom az étkek nevét?

Hogy megértsiik a szerkeszt? korszakalkotd mddszerét, alljon itt eredeti form4jaban Christian Meyer elzaszi
szakacs (hisz éven &t a Michelin-kalauz inspektora) Gundel étteremr?| sz6l6 recenzidja és az, ami a kalauz 135.
oldalan megmaradt bel?le. Ez nem sok, minddssze két mondat.

2. oldal (6sszes: 4)



FLAG . Hir meg a hirdetés
M“'G‘ Zlﬁl Kozzétette: www.flagmagazin.hu (https://www.flagmagazin.hu)

,Gyongytyukeszencia. J6 iz?, szép szin?, inkabb er?leves, mint eszencia. A szezonon kiviili, jellegtelen
kucsmagomba tolteléke gumira emlékeztet.

Gyongytylkrizottd. Sas, tulf?tt rizs, 6sszességében mégis szaraz allagu étel, hanyagul talalva. Ugyancsak
hanyagul készilt az egészben ratett, de még igy is kiszaradt mellhds.

Borjupofa fokhagymas felvert burgonyaval. A hatalmas adag hishoz az elvarhaté természetes, er?teljes
pecsenyelé helyett pudingszer?en vastag zéldborsos barnamartas van. A fokhagymas burgonyapiiré iztelen,
nybgvenyel?s.

Tournedos Liszt Ferenc. A médiumra kért his teljesen atsitve érkezik, a his min?ségér?l vitatkozni nem érdemes.
Korrekt ezzel szemben a hozzaadott libamaj min?sége és elkészitése is. A martas ismét eleganciamentes:
valoszer?tlenil s?r? és konfekcid iz?, benne vizeny?s-gumis tartdsitott gombak. A brokkoli szétf?tt, a karfiol
kemeény, a juhtirés burgonya széaraz.

A haz desszertvariacioi. Csalodéast kelt? konfekcid.”

Réadasul - mivel a kiadd nem frissitette az adatokat - a kdtetben hemzsegnek a hibdk. Néhany étterem megsz?nt
vagy atalakult (a Box utca étterem és kdvéhaz példaul La Pampa steakhouse néven m?kddik), nyolc helyen
valtozott a szakacs (a Chateau Viszben, a Café Pierrot-ban tébbszor is), pontatlanok a telefonszamok, a
Hertelendy Kastélyszalloban az el?z? séf menujét elemzik, pedig kozel fél éve Stefan Gebhardt a konyhaf?nok.
Erthetetlen a pontozas is. Miutan a 334 tesztelt étteremb?l minddssze 6tvenkilencnek adnak 11-16 pontot (a
legtdbbet a két Michelin-csillagos étteremnek, a Costes-nek és az Onyxnak), épp a lényeg sikkad el. A kalauz nem
oriental, és nem informal, 6sszemossa a torekv?, becsuletes, j6 konyhat (8-11 pont) a tesztelt, de min?sithetetlen
(tehat pont nélkili) atlaggal.

Eddig legalabb tudtam, hol, mit varhatok. Most sététben tapogatézom.

Arrél pedig, hogy a Chateau Visz (ahonnan az elmult fél évben harom séf is elmenekiilt) milyen teszt alapjan lett az

orszag harmadik legjobb étterme, még egy publicisztika keretében se széljunk. Elvégre az étterembusinesshen is
létezik izlés.
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Matyi Dezs?nek (az Alexandra Kiado tulajdonosanak) szive joga olyan kdnyvet kiadni, amilyet csak akar.
(Altalaban meg is teszi.) Ha az a véleménye hogy az étteremkalauz betéltétte hivatasat, s ma mar nem kell ,hadat
Uizenni” az éttermeknek, nem kell ,sarba tiporni” ?ket, mert (ahogy el?szavaban irja) ,a hazai gasztronémiai
kultara fejl?dése a min?ség Utjara lépett, és e hosszu folyamat, Ugy t?nik, mar visszafordithatatlan”, akkor iratnia
kellett volna egy toplistds guide-ot. Olyat, mint a Michelin, vagy a Gault Millau kalauz. Ahol valéban ,nem azt kell
kihangsulyozni, hogy mi a nem j6, hanem azt kell kihangsulyozni, hogy mi az, ami j6, és a pontok azok feketén-
fehéren tukrozni fogjék a hierarchiat.”

Az Alexandra étteremkalauz azonban nem ennek késziilt. Eredeti célja az volt, hogy megreformalja étkezési
kultarankat, felrazzon ,a vilaghir? magyar konyha” 6namité alomvilagabol, a magyar éttermeket elhelyezze egy
nemzetkdzi koordinatarendszerben, iranyt?ként szolgaljon a min?ség felfedezésében, és tikrét tartson a
vendéglatbipar és a szakacstarsadalom elé.

Nem el?szor fordul el?, hogy egy tarsadalom (még ha szakacs is) elutasitja a felkinalt tiikrét. Ha atrajzolom a
képet, csak az 6ncsalasban segédkezem. Es ehetem szé nélkill az el?re panirozott ragés hust vegyes korettel.
Toplistas kiadvanybol akad elég. A jambor olvaso hitelesség utan ahitozik, hiszen a PR-szévegeket mar alig tudja
megkulénbdztetni az igazsagtol.

Pedig egyszer?. Hir az, amit valaki szeretne eltitkolni. A t6bbi hirdetés.
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