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Még nincs értékelve

Mérték

Husmentes, mégis meglep?en laktaté fogas! Kazalnyi spendt, finom fetasajt, tetején mozzarella. Raadasul
villamgyorsan elkészithet?!

Hozzéavalok:
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50 dkg spagetti

1 kg friss spenét

25 dkg feta

3 dl tejszin

2-3 gerezd fokhagyma
s6, bors

szerecsendio

20 dkg mozzarella

1-2 ek. zsemlemorzsa

; en 0sszeesik! Séval, borssal,
szerecsendioval és zUzott fokhagymaval izesitjuk, hozzaontjik a tejszint, egyet forralunk rajta.

A tésztat lobogd soés vizben kif?zzik, lesz?rjik, majd dsszeforgatjuk a tejszines spenottal.

Egy kb. 20x30-as tepsit kivajazunk, meghintjik zsemlemorzsaval. A tészta egyik felét a tepsibe simitjuk,
ramorzsoljuk a fetat, majd a maradék tésztat elsimitjuk rajta.

A mozzarellat felszeleteljiik, betakarjuk vele a tésztarakomanyt, és forré stit?ben a sajt olvadasaig-pirulasaig
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sutjuk.
Kockékra vagva talaljuk.

Szerz?: 5PL
Tovabbi receptek, informaciok itt taldlhatdak:

http://maxkonyhaja.blogspot.com/
http://thechefviki.blogspot.com/

http://garffyka.blogspot.com/

DR. DRABIK JANOS

100 EVVEL "RIANON UTAN

DVD

Ajanlé
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