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Ertékelés kivalasztasa
Még nincs értékelve

Mérték

Ugyan vége a karacsonynak, de az Unnepi hangulat tovabbra is jelen van életiinkben. Még maradt tartsolyunkban
néhany Gnnepi fogas, amelyet nagy szertettel nydjtunk at a gasztronémia szerelmeseinek.
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Hozzéavalék:
6 tojasbol siitott piskdta
1 ananasz konzerv
rumba aztatott mazsola
1 csomag zselatin
folpack

A krémhez:

8 ev?kanal cukor

2 egész tojas

1dl tej

1 csomag vanilias cukor
1/2 | tejszin (tartds)

El?készités:

Az ananasz levével elkeverjiik a zselatint, felmelegitjiik, de nem f?zzik. A labas vagy tortaforma (amiben a piskotat
suitottik) aljara folpackot hizunk, dgy hogy mindenhol lefedje azt. Lerakjuk az ananasz karikakat, az tres helyeket
a mazsolaval toltjuk ki.

A krém készitése:

A cukrot a tojasokkal és a tejjel jol elkeverjik, majd alland6 keverés mellett s?r?re f?zzik. Levesszik a t?zr?l,
belekeverjik a vaniliascukrot, és hideg vizbe allitjuk h?Ini. Ha mar langyos hozzaadjuk az aztatott zselatint. A
tejszint 1 kanal cukorral borotvahab keménység?re verjik (tehetiink bele vanilids cukrot is!), hozzaadjuk a leh?tétt
krémhez, és 6vatosan dsszekavarjuk.

Osszeadllitas:

A krém felét a diszitett labas aljara ontjik, rahelyezziik a fele piskotat, radntjik a maradék krémet és rarakjuk a
piskéta masik felét. Beleigazitjuk a krémbe agy, hogy mellette is legyen krém. 3-4 6rara h?t?ben taroljuk.
Megjegyzés: ez egy forditott torta. Tehat fejjel lefelé allitjuk 6ssze. Talalaskor a torta aljara boritjuk a talcat,
felforditjuk, a foliat lehtzzuk réla.

Eredeti lel?hely:

http://receptek-zsannamanna.blogspot.com
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