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Ertékelés kivalasztasa
Még nincs értékelve

Mérték

Ideje elkezdeni a készlil?dést, legaldbbis gondolatban... Aki biztosra akar menni, és nem kisérletezik a karacsonyi
vacsoraval, probalkozzon Magyarorszag legjobb Gasztrobloggereinek tinnepi receptjeivel! Naponta jelentkez?
sorozatunkbdl nagyszer? tlinnepi menusor készithet? el.
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Ugy kezd?détt ez a torta, hogy a kis-nagyfiam allandéan azt a bizonyos (idit?s szeletet kéri. Minden egyes
alkalomra. En meg méar unom. Volt mar, hogy piskotatekercs volt az alja, volt mar,hogy sarga volt a piskéta,a teteje
pedig malnaszorpos,hogy valtozatosabb legyen. A sakktablatortat egy kényvben lattam meg és nagyon
megtetszett, gondoltam talan j6 lesz az alap krémhez. Karacsonyra készitettem el. Két kerek kakaos piskotat
sitéttem hozza./Egy 3 és egy 4 tojasost./

A 3 tojasos volt az alapja, a 4 tojasosbdél 2 cm széles egyre kisebbed? karikdkat vagtam. A 3 tojasos piskotat
megkentem egy kis baracklekvarral. Raraktam a legnagyobb atmér?j? karikat,a kozéps?t és a legkisebbet. Az (res
részeket kitdltottem krémmel. Azutan a krémes részre raktam a maradék kett? karikat. Az igy létrejott Gres részeket
kitoltottem a maradék krémmel.

A krém a kovetkez? volt:

50 dkg taré

20 dkg Rama margarin,

15-20 dkg porcukor,

1-2 citrom reszelt héja,

1 vanilias cukor

Amikor kész lett, beraktam a h?t?be h?Ini-dermedni.

Kodzben elkészitettem a tetejét, 6sszef?ztem a kdvetkez?ket,folyamatosan keverve:
2 f?z?s vanilia puding

7 dl Mirinda vagy Fanta

6-7 kanal cukor

Amikor dsszeforrt, levettem a t?zr?l és h?Ini hagytam kb.fél 6rat.
Mikor dermedni kezdett rAkentem a krém tetejére.
Visszaraktam a h?tobe.1-2 6ra mulva fogyaszthato is volt.
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Bonyolultabb volt leirni, mint elkésziteni!
Jé étvagyat hozza!

http://andi-cuki.blogspot.com

DR. DRABIK JANOS

100 EVVEL TRIANON UTAN

DVD

Ajanlé
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